
QUARTIROLO LOMBARDO D.O.P.
Formaggio prodotto con attente tecniche di lavorazione per ottenere un prodotto dalla pasta magra e friabile.
A Denominazione di Origine Protetta, prodotto con latte intero vaccino originario da tempi remoti della Valle 
Taleggio e della Pianura Lombarda.

Cheese that has been produced using a very careful processing so as to obtain a low fat and friable texture.
A D.O.P. Denominazione di Origine Protetta cheese, produced using cows milk and originating in the distant 
past of the Taleggio Valley and the Lombardy Plain.
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